
MasterClass                
Degustazioni guidate  
 

Le Masterclass si svolgono nei locali della  

TORRE DI MALTA  Stradella del Cristo, 31  Cittadella 
(vicino a Porta Padova)   
 

Domenica  13  aprile ore 17:00  
Il Consorzio Tutela Formaggio Asiago  
presenta  

Asiago DOP, 
gin&Tonic  
L'Asiago DOP incontra il gin in una masterclass che esplora 

nuove armonie gustative e sensoriali.  
Dai 40 giorni di maturazione ai 2 anni di stagionatura, 

l’Asiago Dop si rivela traduttore di territorio, tradizione e 
tecnica casearia. Sarà un viaggio di andata e ritorno dalle 

prime sensazioni lattiche, passando attraverso aromi florea-
li e fruttati per arrivare a note speziate e tostate del for-

maggio, per scorrere poi sentori erbacei, speziati e agruma-
ti del gin. Il ritorno svelerà la complessità dell’abbinamento 

e come le note tipiche dell’Asiago e del distillato si incontri-

no esaltandosi a vicenda.  
 
Asiago D.O.P. Fresco Riserva  
Asiago D.O.P. Mezzano  

Asiago D.O.P. Stravecchio  
 

In abbinamento a 3 Cocktail a base di  
- Gin Illusionist  

Prodotto in Germania, questo gin artigianale è noto per il suo colo-

re blu intenso, che diventa rosa quando viene aggiunto il tonico, 
grazie alla presenza del fiore di pisello blu. Questa trasformazione 

visiva affascinante rende ogni cocktail un'esperienza magica. 
Il profilo aromatico di The Illusionist Dry Gin è altrettanto impres-
sionante. Viene realizzato con una selezione di botaniche biologi-

che, tra cui bacche di ginepro, radice di angelica, coriandolo, la-
vanda, rosmarino e limone. Al naso, il gin offre un bouquet com-

plesso e invitante, con note di agrumi freschi, erbe aromatiche e 
un leggero tocco floreale. Al palato, è morbido e ben equilibrato, 
con un gusto che evolve dalle note iniziali di ginepro e agrumi a un 

finale delicatamente speziato e floreale. 
 

 
 
 

 
 

 



 
 
Gin Ukiyo -  Japanese Yuzu Gin 

 Il Japanese Yuzu Gin a firma Ukiyo nasce da una base di Shōchū, 
ridistillato con ginepro, yuzu e altre botaniche locali. Lo yuzu, in 

questo caso, dona al Gin rinfrescanti note agrumate e toni erbacei 
e rende l'assaggio piacevolmente rinfrancante.  
Cristallino. Al naso emergono sentori decisi di yuzu, note di gine-

pro, toni di arancia amara e coriandolo. Al palato è fresco, morbi-
do, equilibrato. 

 
Gin Monkey - - Schwarzwald Dry Gin 
47 gradi alcolici per 47 erbe e spezie, acqua rigorosamente della 

foresta nera, doppia distillazione e invecchiamento in contenitori 
di terra cotta, nessun filtraggio finale. Questi gli ingredienti che 

rendono il "Monkey 47" uno dei gin più quotati del mondo. Sia che 
lo si beva liscio sia che lo si usi come base per cocktails fa emer-
gere il suo sapere armonico e deciso. 

Gin dal colore chiaro con profumi intensi floreali e leggermente 
speziati. Note avvolgenti di ginepro al palato in simbiosi con sento-

ri balsamici di pino, floreali di menta piperita, lavanda ed eucalip-
to, speziati di pepe, semi di finocchio, anice stellato e fruttati di 

agrumi e mirtilli rossi, per finire una finissima nota di mandorla 
amara. Complessità unica, ma armonica e bilanciata. 
 

I Cocktail sono preparati dal barman Andrea Da Ros  

 
MasterClass   costo 25  euro a persona 

Codice laboratorio 110 

Clicca qui per prenotare 
 

La durata è di 60 minuti a Masterclass.  
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Degustazioni guidate  
 
 

 

 

Per informazioni   
Segreteria Guru Comunicazione   
segreteria@gurucomunicazione.it  

 
Le Masterclass si svolgono nei locali della  

TORRE DI MALTA  Stradella del Cristo, 31  Cittadella 
(vicino a Porta Padova)   

 
 

 
 

 
 

 



Info sulla TORRE DI MALTA  
 

La poderosa costruzione addossata all’interno di Porta 

Padova è la cosiddetta Torre di Malta, costruita nel 
1251 da Ezzelino III da Romano, dispotico dominatore 
della zona, come prigione per i suoi nemici. La fortez-

za si fece una triste fama presso i contemporanei a 
causa delle atrocità lì commesse, tanto che lo stesso 

Dante la cita nella Divina Commedia. Attualmente le 
ampie sale della torre sono sede del Museo Civico Ar-

cheologico, oltre che di convegni e conferenze. Il mu-
seo conserva una discreta raccolta di reperti archeo-
logici che vanno dall’età del Bronzo fino al Rinasci-

mento, trovati nel territorio cittadellese. 

 


